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Wigilijny barszcz czerwony na zakwasie 300 ml / 14 zł

Zupa grzybowa z suszonych podgrzybków 300 ml / 15 zł

Pierogi z kapustą i grzybami 10 szt. / 22 zł

Uszka z grzybami 10 szt. / 16 zł

Bigos staropolski z kiełbasą, jałowcem i grzybami 0,5 kg  / 45 zł

Dorsz smażony 0,5 kg  / 65 zł

Dorsz po grecku 0,5 kg / 50 zł

Galaretka z łososiem i warzywami 1 szt. / 14 zł

Galaretka z kurczakiem jajkiem i zielonym groszkiem 1 szt. / 12 zł

Półmisek mięs pieczonych (karkówka, rolada z boczku, schab)
z sosem tatarskim 0,5 kg / 68 zł

Gulasz z dziczyzny z grzybami, warzywami okopowymi i jałowcem 0,5 kg / 45 zł

Pasztet świąteczny 0,5 kg / 45 zł

Śledź w śmietanie z kwaśnym jabłkiem 0,5 kg / 35 zł

Śledź w oleju z cebulą i kiszonym ogórkiem 0,5 kg / 35 zł

Wolnopieczone udka z kaczki (2 szt.) z sosem pieczeniowym 0,5 kg / 55 zł

Sałatka jarzynowa z ziemniakiem z ogniska i domowym majonezem 0,5 kg / 32 zł

Smalec z dzika z wędzoną papryką 150 ml / 15 zł

Domowa konfitura malinowa 150 ml / 15 zł

Tarta z podgrzybkami, dymką i tymiankiem 70 zł

Chleb domowego wypieku 1 szt. / 20 zł

Piernik świąteczny z bakaliami i lukrem 1 szt. / 60 zł

Sernik 1 szt. / 60 zł

Strucla makowa z kandyzowaną skórką pomaranczową 1 szt. / 90 zł


